+

i

AF HOTEL

PESQUERA

14 Febrero 2026

Cocktail

Jamon ibérico al corte
Tartaleta de caballa, crema de yogur y endivia
Bocadito de buey madurado, pato y crema de anguila ahumada
Nuestras croquetas melosas de jamon con pollo de corral y de hongos con trufa
Entrantes
Crujiente de Rape y Bogavante servido sobre crema de su coral
Carpaccio de ciervo con foie, helado de boletus edulis y trufa fresca
Pescado

Milhoja de lomo de lubina y patata, crema de calamar y salsa de vermut blanco

Carne

Block de codillo ibérico, sorbete de manzana verde y reduccion de su jugo

Postre

Tronco de Champagne & Fresas

Bollinger Special Cuvée

Vinos de lamilia lerndndez Rivera

G T~ 9% ___— D
PVP 70€
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Amenizacion musical a cargo del grupo musical Los Pichas

Informacion y Reservas
info@hotelpesquera.com | 983881212
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